
L A  P I Z Z A
I L  N O S T R O  M E N U

F A M I G L I A  M A R A S C O



I NOSTRI IMPASTI, puoi scegliere tra:

LE NOVITÀ

IMPASTO 
CLASSICO 96 0RE

LE NOSTRE NUOVE 
PIZZE A MENU

L’INTEGRALE IMPASTO NAPOLETANO 
A MODO MIO

La mia idea di pizza nasce da anni di ricerca, sperimentazione ed espe-
rienza maturata ogni giorno davanti al forno.

Ho imparato che una buona pizza non ha bisogno di scorciatoie: ha 
bisogno di tempo. Per questo i miei impasti seguono una lunga lievitazi-
one e prendono forma da una selezione accurata di farine e materie 
prime.

Ogni pizza in questa carta è il risultato di un equilibrio tra tecnica, pas-
sione e rispetto della tradizione: tre impasti – 96 Ore, Napoletano a 
modo mio e Integrale – e pizze che spaziano da quelle tradizionali fino 
alle rivisitazioni più estrose per dare a ciascuno la possibilità di sceg-
liere quella che meglio interpreta il proprio gusto.

LE PIZZE DI CRISTIAN MARASCO

Per motivi di intolleranze ed allergie diamo la possibilità di togliere 
ingredienti dalle nostre pizze.  Nel rispetto delle nostre ricette 
originali non è possibile aggiungere ingredienti. 

Grazie per la collaborazione.

 



Margherita  € 7.00

Pomodoro 100% italiano, Fior di latte del casaro, 
basilico fresco, 

Margherita Sotto e'ngopp  € 10.00

Fior di latte d' Agerola, pomodoro san Marzano dell'agro 
Sarnese-Nocerino intero, basilico fresco, olio evo italianoa

Margherita DOP  € 11.00

Pomodoro san Marzano dell'agro Sarnese e Nocerino, 
fior di latte d'Agerola, mozzarella di bufala Campana 
DOP, scaglie di grana Padano 24 mesi, balico fresco, olio 
evo italiano

Regina Margherita  € 11.50

Pomodoro 100% italiano, mozzarella di bufala Campana 
DOP, basilico fresco, olio evo italiano

Marinara DOC  € 8.00

Pomodoro 100% italiano, aglio rosso di Nubia, alici di 
Cetara, grana padano 24 mesi a scaglie, basilico fresco, 
origano selvatico siciliano, prezzemolo fresco, olio evo 
italiano

Marinara DOC extra  € 11.00

Pomodoro 100% italiano, aglio rosso di Nubia, mozzarella 
di bufala Campana DOP, scaglie di grana padano 24 mesi, 
alici di Cetara, origano selvatico Siciliano, basilico fresco, 
prezzemolo, olio evo italiano

Marinara ai Quattro Pomodori  € 10.00

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino, 
pomodoro lungo, pomodorino del pendolo del Vesuvio, 
pomodorino detterino fresco, aglio rosso di Nubia, basilico 
fresco, origano selvatico di Sicilia, 
olio evo italiano

Grotta Azzurra € 11.50

Pomodoro 100% italiano, fiordilatte del Casaro, 
piovra*, cozze, vongole, prezzemolo fresco.

Grotta Azzurra 2.20  € 12.50

Fior di latte del Casaro, polipo*, code di gambero*, 
cozze, vongole, tarallo Napoletano n'anzonia, 
con pepe e mandorle sbriciolate, olio ò russ Napoletano, 
prezzemolo



Golosa  € 13.50

Provola d'Agerola affumicata, zucchine alla brace, 
pomodoro del piennolo del Vesuvio, prosciutto cotto 
Nazionale a fine cottura

Cotto Gourmet  € 13.50

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino,
fior di latte d'Agerola, prosciutto cotto Nazionale a fine 
cottura
Italia Mondiale  € 12.50

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino, 
burrata Pugliese del casaro a fine cottura, rucola selvatica, 
pomodorino datterino fresco, grana Padano 24 mesi a 
scaglie, alici di Cetara, olio evo italiano

Vittoria  € 13.50
Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino, 
melanzane fritte, mollica di pane aromatizzata, burrata 
pugliese del casaro a fine cottura, culaccia Emiliana 

STRAVAGANT                                   € 14.00
Provola affumicata d’Agerola, melanzana fritta, 
concentrato di pomodoro cotto a bassa temperatura, 
mollica di pane aromatizzato, prosciutto cotto Nazionale

Palermitana  € 10.50
Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino, 
melanzane fritte, basilico fresco, ricotta dura Pugliese del 
casaro, mollica di pane aromatizzata, limone grattugiato 
della costiera Amalfitana

Chicca  € 12.00
Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino, 
burrata Pugliese del casaro a fine cottura, rucola selvatica, 
prosciutto 
crudo di Parma

A Capa Tost  € 13.50
Pomodoro 100% Italiano spadellato, 
burrata pugliese del casaro, rucola selvatica, pro-
sciutto crudo di Parma

Aumm Aumm  € 11.00

€ 13.50

Pomodoro 100% Italiano spadellato, 
mozzarella di bufala Campana DOP, 
olio evo italiano

ANIMA MEDITERRANEA

Pomodoro 100% Italiano spadellato, 
cappero di Salina siciliano sott’olio, olive pugliesi Nos-
tranella, alici di Cetara, basilico fresco, origano selvatico 
siciliano



Calabrese  € 9.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, salamino 
piccante

Malafemmina  € 12.50

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino, 
fior di latte d'Agerola, ricotta di vaccino Pugliese, 
'nduja di Spilinga

Andale  € 12.00

Fior di latte d'Agerola,Pomodoro San Marzano dell'Agro 
Sarnese-Nocerino a pezzi, 'nduja di Spilinga, basilico 
fresco, alici di Cetara a fine cottura, origano selvatico 
Siciliano,olio evo italiano

Tiellina  € 13.00

Provola affumicata d'Agerola, Pomodoro San Marzano 
dell'Agro Sarnese-Nocerino a pezzi, melanzane fritte, 
'nduja di Spilinga, basilico fresco

Amalfitana  € 12.00

Pomodorino datterino fresco, insalata di mare* a fine 
cottura, gocce di pesto alla Genovese, prezzemolo fresco, 
olio evo italiano

Ligure  € 13.00

Pomodoro 100% italiano, pomodorino datterino 
fresco, mozzarella di bufala Campana, patate lesse a 
cubetti, polipo*, gocce di pesto alla Genovese, 
prezzemolo fresco

Granchio Reale  € 14.00
Fior di latte d'Agerola, pomodoro del Piennolo del Vesuvio, 
code di gambero*, polpa di granchio, prezzemolo fresco

Carpaccio di Mare  € 15.00
Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino, 
burrata Pugliese del casaro a fine cottura, rucola 
selvatica, tris di carpacci 
di pesce: branzino*, salmone* marinato e pesce spada* 

Reginella  € 13.50

 € 18.00

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino, 
burrata Pugliese del casaro a fine cottura, rucola selvatica, 
pomodorino datterino fresco, carpaccio di branzino 
marinato, limone della costiera Amalfitana grattugiato

MARATEA
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
burrata pugliese in cottura, tartare di gambero rosso*, 
granella di pistacchio

Delizia di Mare  € 11.00

Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
insalata di mare*, prezzemolo fresco



Vegetariana  € 10.00

Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
spinaci freschi marinati olio evo italiano e sale, melanzane 
alla griglia, zucchine alla griglia e  peperoni arrostiti

Parmigiana  € 11.00

Pomodoro 100% italiano, bocconcini di mozzarella di 
vaccino del casaro, melanzane fritte, basilico fresco, 
grana padano 24 mesi a scaglie

Norma                                                   € 9.50

Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
melanzane fritte, mollica di pane aromatizata, basilico 
fresco

Sissi € 8.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro,
patatine* fritte

Teenager  € 9.50

Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
patatine* fritte, wúrstel

Non lo sò  € 11.50
Fior di latte di Agerola, pomodoro San Marzano dell'Agro 
Sarnese e Nocerino intero a pezzi, alici di Cetara, basilico 
fresco ,olio aromatizzato all' aglio, origano selvatico 
Siciliano
Alice  € 11.50

Provola affumicata di Agerola, pomodoro del pendolo 
del Vesuvio, basilico fresco, pancetta tesa in cottura

Stella del Sud  € 12.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
melanzane alla griglia, provola affumicata d'Agerola, 
salamino piccante, funghi porcini trifolati, basilico fresco

Tris  € 9.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
brie, pomodorino datterino fresco, rucola selvatica

Heidi  € 10.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
salsiccia fresca, brie, rucola selvatica

Smeralda  € 13.50
Provola affumicata d'Agerola, latte condensato, 
zucchine alla brace, code di gambero*, carpaccio di 
salmone marinato, prezzemolo fresco

Mari e Monti  € 10.50
Metà pizza di Mare- Metà calzone di terra: Pomodoro 
100% italiano, fior di latte del Casaro, prosciutto cotto 
a Julien, funghi porcini trifolati, insalata di mare* 
prezzemolo fresco



Caprese DOP  €10.50

Pomodorino del pendolo del Vesuvio, mozzarella di
bufala Campana DOP, basilico fresco, olio evo italiano

Siciliana DOC  € 11.50
Pomodoro 100% italiano, mozzarella di bufala 
Campana DOP, capperi di salina, olive nostranelle, alici 
di Cetara, origano selvatico Siciliano, olio evo italiano

Ciccio  € 10.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
bresaola punta d'anca, rucola selvatica, 
grana Padano DOP a scaglie

Partenopea  € 11.00

Friarielli Napoletani, mozzarella di bufala 
Campana DOP, salsiccia fresca

B.B. Speck  € 10.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
bocconcini di mozzarella di vaccino, basilico fresco, 
speck affumicato

B.B. 2000  € 12.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, bocco-
ncini di mozzarella di vaccino, basilico fresco, porcini 
trifolati, grana Padano DOP a scaglie, speck affumicato

Stella Alpina  € 11.00
Fior di latte d'Agerola, crema di latte condensato, taleggio, 
formaggio erborinato Strachitunt DOP della Valtaleggio, 
caprino fresco di Montevecchia, a fine cottura miele di 
melata

Zola e Crudo  € 11.00
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
gorgonzola dolce DOP, prosciutto crudo di Parma

Quattro Formaggi  € 9.00
Fior di latte del casaro, gorgonzola dolce DOP, taleggio 
delle valli Orobiche, grana padano DOP 24 mesi grattugiato

Carpaccio di Manzo  € 13.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
carpaccio di manzo a fine cottura, rucola selvatica, 
grana padano DOP a scaglie

Reale  € 15.00
Crema di tartufo, fior di latte del casaro, 
brie,carpaccio di manzo a fine cottura, rucola 
selvatica, grana padano DOP a scaglie



Napoli €8.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
alici di Cetara, origano selvatico Siciliano

Romana  € 9.00
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
alici di Cetara, capperi di salina, origano selvatico Siciliano

Prosciutto e Funghi  € 9.00
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, prosciutto 
cotto a julienne, funghi champignon 
freschi trifolati

Quattro Stagioni  € 10.00
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
prosciutto cotto a julienne, funghi champignon 
freschi trifolati, carciofo 100% Italiano alla giudia

Capricciosa  € 10.00
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, prosciutto 
cotto a julienne, capriccio di verdure sott'olio, alici di 
Cetara

Tonno e Cipolla  € 9.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, 
cipolla italiana bionda cruda, tonno sott'olio

Wùrstel  € 8.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro, wúrstel

Calzoni  

È possibile trasformare tutte le pizze presenti nel menù in 
calzoni con un supplemento di € 1,00 

Soufflé  

È possibile trasformare tutte le pizze in Soufflé: una pizza 
sopra l'altra per avere l'effetto di un calzone doppio; 
con un supplemento di € 2,00 

Primavera  € 13.50
Pomodoro 100% italiano, fior di latte del casaro,
bocconcini di mozzarella di vaccino, basilico fresco, 
pomodorino datterino fresco, rucola selvatica, speck 
affumicato

Affettati € 2.00
Latticini e formaggi €1.50
Pesce e similari €2.50
Tutto il resto € 1.00

SUPPLEMENTI 



MARGHERITA BURINA                            € 9.50

Pomodoro 100% italiano, mozzarella di bufala 
Campana sfilacciata a fine cottura, crema di grana 
padano, basilico fresco, origano selvatico siciliano

Estiva                                            € 10.50

Pomodoro 100% italiano, insalata croccante 
di stagione, pomodorino datterino, cipollotto bianco
a fine cottura, tonno sott’olio, maionese

Ortolana                                      € 11.00

Pomodoro 100% italiano, spinacino marinato, 
zucchine e melanzane alla griglia, filetto di peperone 
arrosto, olio all’aglio rosso di Nubia, 
grana padano 18 mesi macinato 

Pizza stile Romana, 180 grammi supersottile. 
Disponibile tutte le sere fino ad esaurimento,
escluso il sabato. 
Su questa tipologia di pizze non è possibile 
fare variazioni

L E  R O M A N E  A  M O D O  M I O  

MArinara del golfo                       € 11.00

Pomodoro 100% italiano, polvere di aglio nero 
fermentato biologico, stracciatella pugliese a fine 
cottura, emulsione di prezzemolo all’aglio, 
alici di Cetara, origano selvatico siciliano

FORMAGGI                                       € 11.00

Crema di cacio e pepe, mozzarella di bufala 
campana, innominato di capra azienda Deviscio, 
taleggio della Valsassina 

F A M I G L I A  M A R A S C O


